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  Hostería de “Los Palmeros” 
Plz San Telmo 4 
34440 Frómista 

Palencia 
Tfno.979810067/Fax.979810192 

 
 
 
 
PROPUESTA MENÚS 2010: Todos los menús están confeccionados con el objetivo de que 
el cliente pueda llegar hasta el final de la comida por lo que las raciones se servirán en 
dicha proporción. Cada menú incluye en el precio: Pan, Agua mineral, Vino Tinto D.O. 
Ca. Rioja Cosecha, Copa de Cava, Café Blend Clásico 100% Arábica y Chupito. 
 
 

 
Menú 1: Degustación Siega y Trilla  58.32 €uros 

1 entrantes  +  1 pescado  +  1 carne  +  1 postre 

 
 Alubias pochas frías con Pichón de Tierra de Campos escabechado. 

 
 Rape en tempura con carabinero. 

 
 Lomo de corzo al Oporto. 

 
 Sopa de Yogur con fruta de temporada. 

 
 
 
 

Menú 2      54.00 €uros 
3 entrantes  +  1/2 pescado  +  1/2 carne  +  1 postre 

 
 Jamón Ibérico D.O. Guijuelo Gran Reserva. 

 Croquetas de rilletes de pato. 
 Alcachofas con almejas. 

 
 Mero con holandesa. 

 
 Rabo de toro al vino tinto de la Ribera del Duero. 

 
 Tarta de Tiramisú con helado. 
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Menú 3      49.68 €uros 
7 entrantes  +  1 carne  +  1 postre 

 
 Jamón Ibérico D.O. Guijuelo Gran Reserva. 
 Lomo ibérico D.O. Guijuelo Gran Reserva. 
 Pimientos de piquillo con anchoas. 

 Paté de oca. 
 Croquetas de jamón y queso. 
 Calamares a la romana. 
 Almejas a la marinera. 

 
 Lechazo asado. 

 
 Tarta Sol Naciente con helado. 

 
 
 

Menú 4      49.68 €uros 
2 entrantes  +  1/2 pescado  +  1/2 carne  +  2/2 postres 

 
 Micuit de foie-gras de hígado de oca con confitura de pétalos de violetas. 

 Carpaccio de buey a la parmesana. 
 

 Lubina a la pimienta verde. 
 

 Lomo de corzo braseado con reducción de vino de Oporto. 
 

 Tarta de queso con dulce de membrillo. 
 Tocinillo de cielo. 

 
 
 

Menú 5      48.60 €uros 
2 entrantes  +  1 carne  +  1 postre 

 
 Capuccino de morcilla de Burgos, crema de boletus Edulis, y queso tierno del Cerrato. 
 Rollitos de trigueros con salmón sobre salsa de roquefort y falso canelón de pimiento 

de Torquemada relleno de anchoas. 
 

 Magret de pato braseado con peras al vino. 
 

 Natillas de huevo. 
 
 

 
Todos nuestros precios incluyen el 8% I.V.A. 

 


