Ona
Bt Leserva
B.O. Cova 0375¢

70% chardonnay, 10% macabeo, 10% parellada, 10% reserva
Volumen alcohdlico: 12%
Bodega: Codorniu
Sant Sadurni d’Anoia - Barcelona
e-mail: webmaster@codorniu.com
www.grupocodorniu.com

11.00 €uros 11.77 €uros
IV.A. incluido

Omna
Bt Eeserve
B.O. Cova 075¢

70% chardonnay, 10% macabeo, 10% parellada, 10% reserva
Volumen alcohdlico: 12%
Bodega: Codorniu
Sant Sadurni d’Anoia - Barcelona
e-mail: webmaster@codorniu.com
www.grupocodorniu.com

17.00 €£uros 18.19 €£uros

IV.A. incluido

Bt

CONC. Champogne 0,75¢

Pinot Noir, Chardonnay
Volumen alcohodlico: 12,5%
Bodega: Moét & Chandon
Epernay - Francia
www.moet.com

150.00 £uros 160.50 €uros

IV.A. incluido



mailto:domaine@vrakenpommery.fr
mailto:domaine@vrakenpommery.fr

? veivendl
Bt Plifrre

P.0O. Cowa 0375¢

40% Macabeo, 30% xarel-lo y 30% parellada
Volumen alcohdlico: 11,5%
Bodega: Freixenet
Sant Sadurni d’Anoia - Barcelona
e-mail: relaciones.publicas@freixenet.ex
www.freixenet.es

9.00 £uros 9.63 €uros

IV.A. incluido

Freirendd Perfom g«wwv Leserva 200%
Bt Vifnre

P.O. Cova 0,75¢

40% xarel-lo, 30% macabeo, 30% parellada
Volumen alcohdlico: 12%
Bodega: Freixenet
Sant Sadurni d’Anoia - Barcelona
e-mail: relaciones.publicas@freixenet.ex
www.freixenet.es

20.90 €£uros 22.36 £uros

IV.A. incluido

f veivend Eeserva Teal
Bruit

P.O Cowva 0.75¢

80% macabeo, parellada y xarel-lo (en partes iguales), 20%
vinos de reserva.
Volumen alcohdlico: 11,5%
Bodega: Freisenet
Sant Sadurni d’Anoia - Barcelona
e-mail: relaciones.publicas@freixenet.ex
www.freixenet.es

3240 £uros 3467 £€uros

IV.A. incluido



Heren de 7L
Bt Kosé
DB.O. Cove 075¢

55% macabeo, 15% xarel-lo, 15% parellada, 15% monastrel
Volumen alcohdlico: 12%
Bodega: Raventos i Blanc
Sant Sadurni D'Anoia - Barcelona
e-mail: raventos@raventos.com

www.raventosiblanc.com
Nota de Cata: Amarillo pajizo, reflejos oro nuevo,
brillante, 1limpido, burbuja fina, rosarios. Aromas de fruta
blanca madura, flores blancas, fruta tropical, lima, piel
de naranja, frutos secos tostados, notas cremosas, vinico.
En boca es amplio, largo, burbuja integrada, cremoso,
vinico, excelente estructura, fresco, fruta, frutos secos,
en el postgusto contintia con un elegante equilibrio
fruta, flores, frutos secos tostados, piel de naranja

18.00 €£uros 19.26 €uros
IV.A. incluido

£ 7n7'0mfwfwb% ?fwww( Con
Bt
Clv.C. ﬂAWa;ww 0,75¢

60% Pinot Noir, 40% Chardonnay
Volumen alcoholico: 12,8%
Bodega: Champagne Mailly Grand Cru
Mailly Champagne - Francia
e-mail: contact@champagne-mailly.com
www.champagne-mailly.com

80.00 €uros 85,60 £uros

IV.A. incluido



http://www.raventosiblanc.com/

Lowis Loederer
Bl Premier

COV.C. Champogns 0,75¢

56% Pinot Noir, 34% Chardonnay, 10% Pinot Meunier
Volumen alcohdlico: 12%
Bodega: Louis Roederer
Reims Cedex - Francia
e-mail: com@champagne-roederer.com
www.champagne-roederer.com

4520 €uros 48.36 £uros

IV.A. incluido

Lowis Coederer CoisAal
Bt

C9Y.C. Champagne 0,754

40% Chardonnay de la Cote des Blancs y 60% Pinot Noir
de la montafla de Reims y del Valle del Marne.
Volumen alcoholico: 12%

Bodega: Louis Roederer
Reims Cedex - Francia
e-mail: com@champagne-roederer.com
www.champagne-roederer.com

225.00 €uros 240,75 €uros

IV.A. incluido

Poanunel EMM& 200z
Bl Plitnre
D.0. Cover 0,75¢

60% xare-lo, 40% parellada
Volumen alcohdlico: 12%
Bodega: Raventos i Blanc
Sant Sadurni D'Anoia - Barcelona
e-mail: raventos@raventos.com
www.raventosiblanc.com
Nota de Cata: Amarillo pajizo, reflejos oro nuevo,
brillante, 1limpido, burbuja fina, rosarios. Aromas de fruta
blanca madura, flores blancas, fruta tropical, lima, piel
de naranja, frutos secos tostados, notas cremosas, vinico.
En boca es amplio, largo, burbuja integrada, cremoso,
vinico, excelente estructura, fresco, fruta, frutos secos,
en el postgusto contintia con un elegante equilibrio
fruta, flores, frutos secos tostados, piel de naranja

41.00 €£uros 4387 €uros

IV.A. incluido



http://www.raventosiblanc.com/

Bt Voifonre
D.O. Buedn 075¢

100% Verdejo
Volumen alcohdlico: 12%
Bodega: Angel Lorenzo Cachazo, S.I.
Pozaldez - Valladolid
e-mail: comercial@martivilli.com
www.martivilli.com

14.00 €£uros 1498 €uros
IV.A. incluido

ot & Choandon %m&‘ Vimfaﬁo 03

Bowil
COVC. Chormpagne 0,75¢

Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier
Volumen alcohdlico: 12,5%
Bodega: Moét & Chandon
Epernay - Francia
www.moet.com

51.50 €uros 5511 €uros

IV.A. incluido

Peiascal Losado Semi-Seco

Tempranillo, Garnacha
Volumen alcohdlico: 11,5%
Bodega: Bodegas Perlascal
Laguna de Duero - Valladolid
e-mail: habarcelo@habarcelo.es
www.habarcelo.es
Nota de Cata: Rosa frambuesa entremezclado con suaves
tonos salmén, limpio y brillante. Intenso, destacando
tonos florales de gran riqueza que armonizan con un
elegante fondo de frutas rojas silvestres. Sabroso, bien
equilibrado, fresco y vivaz, con un final suave donde
destacan los tonos frutales.

10.00 €uros 10.70 €uros
IV.A. incluido




Corlin
Bt Leserva
B.O. Cova 075¢

42% Xarel-lo, 20% Parellada y 28% Macabeo
Volumen alcohdlico: 12%
Bodega: Masia Vallformosa, S.I.U.
Villafranca del Penedés - Barcelona
e-mail: vallformosa@vallformosa.es
www.vallformosa.es

21.00 €uros 2247 €uros
IV.A. incluido

ChonAnl
Bt ané
D.O. Cove 0,75¢

80% Garnacha y 20% Monastrell
Volumen alcohdlico: 12%
Bodega: Masia Vallformosa, S.L.U.
Villafranca del Penedés - Barcelona
e-mail: vallformosa@vallformosa.es
www.vallformosa.es

21.00 €uros 2247 €uros

IV.A. incluido

Vewrve 6&07&»07' Porsardin Etiguita Ormorilla
Bt
CLYV.C. Champagne 0.375¢

Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier
Volumen alcohdlico: 12,5%
Bodega: Veuve Clicquot Ponsardin
Reims Cedex - Francia
e-mail: visitescenter@veuve-clicquot.fr
www.veuve-clicquot.com

27.50 €uros 2943 €uros

IV.A. incluido



mailto:domaine@vrakenpommery.fr
mailto:domaine@vrakenpommery.fr
mailto:visitescenter@veuve-clicquot.fr

Vewrve 5&0744«07' Porsardin Etiguitn Ormonilla
Bl
CLYV.C. Champagne 0,75¢

Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier
Volumen alcohdlico: 12,5%
Bodega: Veuve Clicquot Ponsardin
Reims Cedex - Francia
e-mail: visitescenter@veuve-clicquot.fr
www.veuve-clicquot.com
4550 €uros 48.69 €uros
LV.A. incluido



mailto:visitescenter@veuve-clicquot.fr

